Mot Bricse

ALENTEJO » PORTUGAL

Alento Branco 2023

VINHO REGIONAL ALENTEJANO

Clima: Mediterraneo Continental. Dias quentes e secos, com grandes
amplitudes térmicas didrias.

Solos: Calcarios.

Castas: 50% Arinto, 30% Antao Vaz, 10% Roupeiro e 10% Esgana Cao.
Vinificagdo: Vindima manual. Maceracao pelicular durante 8 horas.
Fermentacdo em cubas de inox a uma temperatura de 129C, durante
8 semanas. Battonage durante 4 semanas.

Endlogos: Luis Louro e Inés Capdo

Produgdo: 30.000 garrafas

Andlise Quimica:

Alcool: 12,5%

pH: 3,30

Acidez Total: 5,7 g/L
Acucares redutores: 1,2 g/L

Produtor: Luis Louro
Monte Branco, 7100-145 ESTREMOZ
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